
BIÈRE ARTISANALE D’ALSACE

UNE HISTOIRE FAMILIALE ALSACIENNE

SAVOIR FAIRE 
& EXPÉRIENCE
INTERNATIONALE

1882 Pierre Hoeffel, arrière arrière
grand-père de Christian Artzner
fonde la Perle à Schiltigheim.

1919 Charles Kleinknecht, ingénieur brasseur
reprend et développe la Brasserie

1971 La Perle cesse son activité industrielle.

2009 Christian et sa femme Anne
font renaître la bière Perle
à l’échelle artisanale.

2015 Installation d’une unité de production
moderne à Strasbourg.

UN OUTIL DE POINTE
DÉDIÉ À LA FINESSE &  À LA FRAÎCHEUR

Diplôme de Maître Brasseur 1999
Heriot-Watt University en Écosse
5 ans d’expériences en industrie
Ecosse / Nigéria 
3 ans en brasserie artisanale
France / USA / Belgique / Allemagne

Avant le brassage, notre eau est filtrée et purifiée pour garantir 
le maximum de finesse.
Nos bières sont saturées naturellement en gaz carbonique pendant 
la garde à froid.
Pour favoriser la fraîcheur et optimiser la stabilité de la bière,
nous embouteillons à l’aide d’une soutireuse à contre-pression.
Nous sélectionnons avec soin nos matières premières en favorisant 
les fournisseurs locaux.
Dans un souci de respect de l’environnement, nous nous efforçons
d’optimiser nos ressources (eau, énergies, emballages).
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LA BIÈRE SELON PERLE

Horaires boutique
Jeudi et Vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h

Samedi de 10h à 13h

Visite
Visitez la brasserie sur rendez-vous,
ou les Vendredi à 18h sur inscription. 

Renseignements: info@biere-perle.com

BRASSERIE ARTISANALE PERLE
11, rue de l’Ardèche  -  F67100 Strasbourg

    +33(0)6 89 84 30 41  -  info@biere-perle.com
www.biere-perle.com 
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  ZI DE LA 
 PLAINE DES
 BOUCHERS

PERLE
PILS 

HOUBLON D’ALSACE
alc.
vol.5,4% 35 IBU

BLANCHE
BLANCHE PERLE

& LES SEPT GRAINS
alc.
vol.4,8% 16 IBU

I.P.A.
AMBRÉE

HOUBLONNAGE À FROID
alc.
vol.6,6% 65 IBU

BLONDE
“SINGLE HOP”

alc.
vol.6,2% 60 IBU

HOP

DÉMENTHE
BLANCHE
À LA MENTHE

alc.
vol.6,2%

FLORALE
BLONDE LÉGÈRE
DE PRINTEMPS

alc.
vol.4,8%

PERLE DES ÎLES
ROUSSE
À LA VANILLE DE TAHITI

alc.
vol.7,0%

BIÈRE FONCÉE
AUX MALTS COLORÉS

alc.
vol.6,0%

BLACK PEARL

BOUTEILLE & FÛT  TOUTE L’ANNÉE BOUTEILLE TOUTE L’ANNÉE
FÛT SELON BRASSAGE

NATURE
BLONDE

BIO    
alc.
vol.5,0% 30 IBU

JANVIER FÉVRIER MARS AVRIL MAI JUIN JUILLET AOÛT SEPTEMBRE OCTOBRE NOVEMBRE DÉCEMBRE

ZEN
BLANCHE
AUX PLANTES
DES VOSGES

alc.
vol.5,4%25 IBU 15 IBU 20 IBU

45 IBU40 IBU 25 IBU30 IBU

AU JUS DE
RAISIN D’ALSACE

alc.
vol.7,5% 20 IBU

VIGNESDANS
LES 

CALENDRIER
DES BIÈRES
DE SAISON

HOUBLON
VERT
BRASSIN

COLLABORATIF

NOËL
AMBRÉE AUX
ÉPICES DE NOËL

alc.
vol.6,8%


